
+ verrassingsoptreden

+ verrassingsoptreden



Voorwoord
Welkom op dit bijzondere evenement, verdeeld over twee avonden; 

BROEKELICIOUS.

Tijdens dit eerste culinaire totaalspektakel zullen 13 koks die op een 

of andere manier verbonden zijn aan Broek in Waterland, u verschillende 

gerechten presenteren. Op vrijdagavond 8 verschillende fantastische 

amuses als opmaat voor de culinaire hoogstandjes op zaterdag. Ca. 10 

heerlijke gerechten voor de echte fijnproever, de levensgenieter, 

bourgondiers, gastronomen en andere lekkerbekken en smulpapen. Maar 

heerlijk eten is slechts een deel van het culinair genieten. Tijdens 

Broekelicious zullen tevens heerlijke wijnen, bijzondere bieren, whisky's 

en cocktails worden gepresenteerd. Passende wijnen bij de gerechten, 

geselecteerd door de koks in samenspraak met professionele wijnken-

ners uit Broek in Waterland en Zuiderwoude. 

Een evenement van deze omvang omlijst met muziek in de prachtige 

setting van Het Broeker Huis kan alleen tot stand worden gebracht 

door de bijdragen van vele vrijwilligers, deelnemende restaurateurs en 

de financiele en logistieke ondersteuning van vrienden en sponsors.

Nogmaals van harte welkom en veel tong-, oog-, en oorstrelend 

genoegen gewenst; dan komt plezier vanzelf.

Met culinaire groet,

Het Broekelicious team, 
Willem, Peter, Edwin, Neal, Rina, Petra, Boudewijn en Reneé.



Praktische info
Selecteren van gerechten
Wij raden u aan om zich eerst te orienteren bij alle koks voordat u 

uw menu voor de avond samenstelt. De variatie is groot, zoals u op de 

borden ziet aangegeven. Op de pagina s’5 t/m 15 treft u een volledig 

overzicht van de te selecteren gerechten. Voor elk gerecht wordt een 

passende wijn gepresenteerd die bij een aantal wijnstands kan worden 

verkregen. Daarnaast kunt u alle reguliere dranken bij de centrale bar 

in de hoofdzaal bestellen.

Betalen met munten
Om de wachttijden te beperken tot een minimum dienen de gerechten 

en dranken afgerekend te worden met Broekelicious munten. Elke munt 

heeft een waarde van EURO 1,25 en de munten zijn verkrijgbaar op de 

binnenplaats.

Culinaire locaties
Binnen en buiten Het Broeker Huis zijn de koks met hun gerechten te vinden. 

-	 Aan de voorzijde van Het Broeker Huis treft u 3 koks

-	 In de Grote Zaal zijn 2 koks actief. 

-	 In de regentenkamer is 1 kok actief.

-	 Op de binnenplaats/trouwzaal treft u maar liefst 4 koks

	 en 1 sommelier.

Vrijdag: Pasteitje met ragout

van wagyu beef.

Zaterdag: gegrilde wagyubeef 

met Japanse noodles en teriyakisaus

Milko Meat Trading

Parallelweg 41, 1151 BS Broek in Waterland

Telefoon 020 4031 1604, www.milkomeattrading.nl

Wat is een heerlijke maaltijd zonder de beste 

ingredienten? Milko Meat Trading levert het beste vlees 

aan groothandel en horeca. Onder eigen regie wordt 

rechtstreeks bij de bron geselecteerd en ingekocht. Vlees 

varierend van het welbekende rund tot aan kangoeroe en 

struisvogel. 

Maar goed vlees komt pas goed tot zijn recht als zij 

bereid is onder de meest optimale omstandigheden. 

De ultieme buitenkeuken is natuurlijk de keramische 

oven, om precies te zijn de keramische buitenkeuken. 

In de zogenaamde Green Egg blijft het vlees sappig, 

mals en toch mooi en rustig aangebraden.  Ook voor 

deze keramische ovens kunt u terecht bij Milko 

Schuller. Tijdens Broekelicious kunt u ervaren hoe met 

de Green Egg heerlijke vleesgerechten te bereiden 

zijn. Milko zal worden bijgestaan door Rob van Berkum. 

Rob is een zeer ervaren chef waarmee al menig 

Broeker samen in de keuken heeft gestaan.



Parallelweg 3, 1151 BS Broek in Waterland

Telefoon 020 403 1295, www.dedrienoten.nl

Een begrip in Broek in Waterland, Eetcafe 

De Drie Noten. Onder het trouwe 

gastheerschap van Arno Pilger kunnen in een 

gezellige ambiance 36 gasten worden bediend. 

Met een wisselend dagmenu en diverse vaste 

waarden op de gevarieerde menukaart, kan 

ontspannen worden genoten van smakelijke 

gerechten. En door de rijke wijnkennis en de 

passie om de juiste wijnen te selecteren, kan 

elk gerecht worden gecompleteerd met het 

juiste glas of fles wijn. Arno wordt bijgestaan 

door niemand minder dan Stephen Wheeler. 

Eigenaar en chef van restaurant  t Fornuis. 

Waar je kunt genieten van de creatieve 

Franse keuken.

Vrijdag: Kreeftensoep

Zaterdag: Bouillabaisse 

Eetcafe De Drie 
Noten en t Fornuis

Utrechtsestraat 33, 1017 VH Amsterdam

Telefoon 020 - 626 91 39, www.hetfornuis.com

Pannekoekenhuis
De Witte Swaen

Dorpsstraat 11/13, 1151 AC Broek in Waterland

Telefoon 020 403 1525, www.dewitteswaen.nl

Gezelligheid en betaalbaarheid zijn de 

belangrijkste kenmerken van Pannenkoekenhuis 

De Witte Swaen. Met ca. 60 verschillende 

pannenkoeken biedt deze parel van 

Waterland voor ieder de juiste smaak; van 

zoet tot hartig, van warm tot koud. Maar 

Pannenkoekenhuis De Witte Swaen biedt meer 

dan pannenkoeken alleen. Een regelmatig 

wisselende kaart laat ook vlees-, vis- en 

gevogelte gerechten zien waarbij zeker ook 

de kaasfondue niet moet worden vergeten. En 

tijdens de lunch biedt De Witte Swaen tevens 

heerlijke brood gerechten. Elke dag van 12.00 

tot 21.00 uur is de keuken geopend. Onder 

leiding van Sander Herrebrugh wordt al vele 

jaren kinderen en volwassen een fijne ervaring 

geboden die niet snel wordt vergeten.
Vrijdag: Gerookte vis

Zaterdag: Lamsvlees met couscous



Leeteinde 16, 1151 KA Broek in Waterland

Telefoon 020 403 1314, www.broekerhuis.nl

In het historische pand aan het Leeteinde 

in Broek in Waterland heeft Restaurant Het 

Broeker Huis een brede functie voor zowel de 

lokale gemeenschap, diverse gezelschappen, 

feest en partijen maar ook gewoon voor een 

heerlijke maaltijd. Door de ambachtelijke 

bereidingswijze en het gebruik van eerlijke, 

dagverse ingredienten wordt zorggedragen 

voor smaak en kwaliteit. De bijzondere en 

stijlvolle ambiance van een historisch pand 

uit 1775 draagt bij tot een hoogstaande 

culinaire belevenis o.l.v. chefkok Frans Tames 

met de broers Jeppe en Jorrit als gastheren.

Restaurant 
Het Broeker Huis

Vrijdag: Bon bon van gevogelte lever

Zaterdag: Vitello tonnato moderna

Restaurant Beulings

Beulingstraat 9, 1017 BA Amsterdam 

Telefoon 020-320 6100 – www.beulings.nl

Aan de voet van de negen straatjes in Amsterdam 

ligt de Beulingstraat. Op deze uitzonderlijk 

rustige plek in hartje Amsterdam is in 2008 

restaurant Beulings geopend.

Beulings heeft in zijn korte bestaan al een goede 

reputatie opgebouwd. Een reputatie die bepaald 

wordt door in Broek in Waterland wonende Chef 

Bas Bont die zijn technische kennis uit de Franse 

keuken haalt en deze verrijkt met zijn voorliefde 

voor de Italiaanse. In deze combinatie kookt hij 

verfrissende gerechten op ambachtelijke manier. 

De verschillende broodsoorten, de verse pasta of 

verfijnde friandises, alles wordt van begin tot eind 

in huis bereid. Het bereiden van de gerechten bij 

Beulings neemt tijd in beslag. Een avondvullend 

programma is daarom meer regel dan uitzondering 

in dit restaurant. Bas Bont en Lisja Hu nemen graag 

de tijd voor u en we hopen dat u ook de tijd heeft 

hiervan te genieten. Zaterdag: Ceviche



Kanaaldijk 119 - 1454 AE Watergang

Telefoon 020 403 13 86 – www.eetcafedijkhuis.nl

Op slechts 10 minuten van Amsterdam centraal 

station, vindt u Eetcafe t Dijkhuis waar u kunt 

genieten van de charme die Noord-Holland te 

bieden heeft. In de warme en huislijke sfeer 

van het restaurant met zijn houten tafels 

kunt u genieten van een heerlijk a la carte 

diner. De menukaart wisselt 4 keer per jaar en 

behalve onze golden oldies heeft  t Dijkhuis 

altijd gerechten die met verse ingredienten 

zijn bereid en bij het seizoen passen. Naast 

alle heerlijke voor-, hoofd- en nagerechten op 

de menukaart, wordt door de creatieve kok ook 

regelmatig wisselende, verrassende gerechten 

buiten de kaart om gereserveerd!

Eetcafe ‘t Dijkhuis

Vrijdag: Mozzarella bolletje met caramel

Zaterdag: : kalfswangetjes met jus 

de veau van morilles met truffelchips

Loek van Horn

Jesse Catering

Parallelweg 7 - 1151 BS in Broek in Waterland

Telefoon 020-4031297 – www.facebook .com/jesse.eetwinkel

Marieke Kuen Jesse en Wouter Jesse runnen in 

Broek in Waterland Jesse s Eetwinkel. Naast de 

verkoop van verse producten, groenten, vlees, 

taarten, etc. beschikt Jesse s Eetwinkel over 

een fijn terras. Een verrassend menu wordt 

daar geboden. Maar de primaire reden waarom 

Marieke deelneemt aan Broekelicious is Jesse 

Catering. Met een specialisatie in creatieve 

en verrassende taarten en gebak, biedt Jesse 

Catering tevens diverse soorten gerechten voor 

speciale gelegenheden. Een feestelijke maaltijd, 

een Spaans buffet of andere culinaire ervaringen 

kan Jesse Catering verzorgen. Uiteraard altijd zelf 

bereid met verse ingredienten speciaal afgestemd 

op een ieders wens. Een culinaire kwaliteit die op 

Broekelicious niet mag ontbreken.

 

Vrijdag: Chocolade truffel special

Zaterdag: : Uitdagend dessert



Geldersekade 29 – 1011 EJ Amsterdam

Telefoon 020 737 0811 – www.restaurantlastage.nl

Restaurant Lastage van patron-cuisinier Rogier 

van Dam werd door Johannes van Dam in 2010 

met een 9,5 beloond met als kernwoorden een 

fantasievolle en fijne keuken. Rogier zelf zegt 

tegen Missets Horeca nadat hij samen met zijn 

partner Elise Moeskops sommelier Lastage een 

Michelin ster bezorgde, We hebben een klein 

en knullig zaakje. Knullig in de zin van lief, 

schattig. Er is niets chiques aan. Maar blijkbaar 

gaat het toch echt om het bord bij Michelin. 

Ik kook op vier pitten en een goede oven met 

twee koks. Meer is het niet.

Zelf hammen maken, worsten uit eigen keuken, 

eerlijk koken maar uiteindelijk geen poespas, 

gewoon lekker. Met deze woorden wordt een 

regelmatig wisselend menu samengesteld met 

een uitstekende prijs-waarde verhouding. 

Gecombineerd met een ruime keuze van met 

name mediterrane wijnen waarbij Elise elk 

gerecht van de juiste wijn per glas kan voorzien, 

is Lastage een pareltje in de rij van culinaire 

hoogtepunten tijdens Broekelicious 2014.

Restaurant Lastage

Zaterdag: : Eendenlever, 

kruidkoek en gedroogde eend

Joan Pels

Spuistraat 247 – 1012 VP Amsterdam

Telefoon 020 624 1831 – www.lucius.nl

Joan heeft bijpassende wijnen 

geselecteerd vanuit het schoorl
,
s 

wijnhuis. Joan heeft een ruime 

ervaring opgedaan bij diverse 

restaurants in de streek en in 

Amsterdam. Momenteel werkt zij bij 

Visrestaurant Lucius aan het Spui in 

Amsterdam.

Vrijdag: gestreepte paddestoelen 

omelet met een mousseline van 

doperwten en paddestoelen marmelade.

Zaterdag: Sous-vide bereide parelhoen 

op een lauwwarme salade van groene groente

Diana Wezenberg
Broek in Waterland heeft 

vele culinaire multi talenten 

voortgebracht en Diana is er daar 

een van. Tijdens Broekelicious zal 

Diana, gesteund door haar zoon 

Yves, voor culinaire hoogstandjes 

zorgen waarin zij haar jarenlange 

ervaring opgedaan bij verschillende 

restaurants in de regio zal 

toepassen. Diana heeft gewerkt 

bij restaurants als Chablis in 

Amsterdam, Neeltje Pater, 

LEntree en niet te vergeten  

Van Diepen, Sluizer en natuurlijk 

De Witte Swaen. Als docent is 

Diana inmiddels actief als docente 

Food Design in Leiden en tijdens 

Broekelicious zal zij laten zien wat 

Food Design inhoudt.

www.schoorlswijnhuis.nl



Zuiderwouder Dorpsstraat 60 - 1153 PE Zuiderwoude

Telefoon 020 645 6595 – www.wijnloods.nl

Ook in Zuiderwoude is culinaire kwaliteit te 

vinden in de vorm van Suyderwou s Wijnloods. 

Wijnkenner Ben van Leeuwen heeft daar een 

Educatief wijncentrum waar zowel individueel 

als in groepen wijnproeverijen gehouden 

kunnen worden. Ben en zijn partner Antoinette 

hebben ruime kennis en ervaring opgedaan 

in Amsterdam toen zij actief waren met 

Maison Lion D Or. Nu zijn zij bij Broekelicious 

betrokken omdat lekker eten nog lekkerder 

wordt met een goed glas wijn erbij. Dan is het 

goed om echte kenners zoals Ben van Leeuwen u 

als culinair genieter te laten adviseren over de 

toegevoegde waarde van een glas wijn bij een 

gerecht. In Zuiderwoude kunt u bij hem terecht 

op afspraak of op vrijdag t/m zondag.

Suyderwou s Wijnloods

Vrijdag en Zaterdag: 
Speciaal wijnen

Lunchcafe Atelier 
Elly Koot.

Eilandweg 5A 1151 BZ Broek in Waterland-Zuid

Telefoon: 06-53988864  -  www.atelierellykoot.nl

Het is een veelzijdig adres en de naam zegt het 

al: in het atelier treft u doorlopende exposities 

van Elly Koot en gastexposanten maar u kunt er ook 

eten en drinken. Op het terras en in het atelier 

serveren Elly en Adri de lekkerste espresso-koffie 

met zelfgemaakte appeltaart/cheesecake, een 

heerlijke lunch maar je kunt er ook terecht voor de 

lekkerste paella, die zaterdag wordt bereid i.s.m. 

de fantastische Willem Kraal.

Vrijdag: Taste of art

Zaterdag: Paella



Met dank aan al onze sponsors waaronder:
 Westend

 De Dollard 22-24, 1454 AV Watergang                                                  
www.westend.nl                  

 
Atlas Ceder Bouw en Aannemersbedrijf

 West 85, 1633 JE Avenhorn                 
gertjankunst@gmail.com

 
Leguit en Roos Aannemersbedrijf bv

  t Prooyen 1,  1141VD Monnickendam 
www.leguitenroos.nl

 
Waal Garage

 Hellingweg 16, 1151 CS Broek in Waterland                                     
martijn@waalgarage.nl

 
Hypotheekshop tav J. Leegwater

 Westeinde 10, 1017 Amsterdam                         
j.leegwater@hypotheekshop.nl

 
Rob de Baat 

De Draai 40, 1151CE Broek in Waterland                                                                         
info@robdebaat.nl

 
K.J. Tromp BV 

Gouw 9B, 1153 PK Zuiderwoud                                                           
www.kjtromp.nl      

 
Salon Petra 

Roomeinde 34 1151 AP Broek in Waterland                                           
Petra_kramer8@hotmail.com 

Horeca Groothandel Hildesheim
Impuls 32, 1446 WX Purmerend

tel: 0299-666766

Wilco Bloemen
wilcobloemen@gmail.com

06 5244 79 37

Clear Chanel Hillenaar/Ronald Stout
Geversstraat 30, 2342 AA Oegstgeest

071 51 57 343

Wendy Fredzes
wendy@fred6.nl
+31 6 4324 99 44

 
Abma Schreurs Advocaten Notarissen

Gooischekade 1, 1141 TV  Monnickendam
T 088-4334333

 
W3 Architecten

Wagengouw 12, 1151 EG Broek in Waterland
 

D. de Waart Schildersbedrijf
Heemsweer 49, 1151 EX Broek in Waterland

020 403 3564
 

Volkert Makelaardij
Achterdijk 14, 1441 DH Purmerend

  
BHM Telecom Groep

Zuiderwouder Dorpsstraat 74,
1151 PG Zuiderwoude

 
Het Broeker Huis

Leeteinde 16, 1151 KA Broek in Waterland
020 403 1314



Fotograaf Cees Luckhardt
Cluckhardt@idcollege.nl

Stichting De Broeker Gemeenschap

Broekpop

Reklaspits
industrieweg 59, 1521 NE Wormerveer

Van Gog Loodgietersbedrijf
Binnenweeren 2, 1151 BP Broek in Waterland

Edwin van Wijngaarden
Dorpsstraat 55A, 1454 AM Watergang

De OBM 
Parallelweg 1, 1151 BS Broek in Waterland

Houthandel Schmidt
Westweer 16, 1151 AG Broek in Waterland 

Starcom
 Danzigerkade 23B, 1013 AP Amsterdam

Fa. C. Pels en Zn.
Havenrak 31, 1151 AG Broek in Waterland

Zeilkamp Waterland
Drs. J. van Disweg 4, 1151 DA Broek in Waterland

SCS Waterland
Wagengouw 120, 1151 EK Broek in Waterland

Merison Retail BV
Einsteinweg 5, 3752 LW Bunschoten

Coffee Company Jun
Oosteinde 31, 1151 BT Broek in Waterland

Selmore Creative Agency
Amsteldijk 166, 7th floor 1079LH Amsterdam








